
Viernes 26 de Julio 2024
10.00 h. Reunión de la Junta Directiva de la Asociación Nacional de 
Productores y Comercializadores de Ajos (A.N.P.C.A.).
Análisis de la situación actual del mercado.
 Lugar: Sala de Conferencias del Centro de Empresas.
11.00 h. Inauguración oficial de la L FERIA INTERNACIONAL DEL AJO.
11.00 h. COPE Castilla-La Mancha. Emisión en directo.
Espacio radiofónico y de entrevistas desde el Recinto Ferial.
11.30 h. Inicio Ruta del Tapeo 2024. Todos los participantes que entreguen su 
pasaporte sellado completo tendrán un obsequio a la entrega del mismo en el 
punto de información del ayuntamiento del recinto ferial. 
El domingo día 28 en la clausura de la feria, se realizará sorteo de un fin de 
semana  para dos personas entre todos los pasaportes sellados entregados 
en el punto de información de la FIDA.
12:00 h.  Demostración de Artesanía del ajo. A cargo de Ajos Ramírez.
12:20 h. ONDA CERO Castilla-La Mancha. Emisión en directo.
Espacio radiofónico y de entrevistas desde el Recinto Ferial.
13.00 h. Vino Español.
18:30 h. Apertura Museo Etnográfico y del Ajo (C/ Fray Luis de León, 33). 
(EN ESTA EDICIÓN ESPECIAL, EN EL MUSEO SE EXPONEN TODOS LOS 
CARTELES DE LA FIDA DESDE EL AÑO 1973).
19:00 h.  ARTE EN VIVO.  Para conmemorar la 50 edición de nuestra feria se 
realizará una obra de arte con la ayuda de todos.

Lugar: Stand IGP AJO MORADO DE LAS PEDROÑERAS.
19:30 h. APRENDEMOS A HACER RISTRAS. Taller para aprender a hacer 
ristras. La que hagas te la puedes llevar a casa. Para participar sólo tienes 
que ser menor de 18 años y apuntarte en el stand de IGP AJO MORADO DE 
LAS PEDROÑERAS.
20:30 h. Demostración de Artesanía del Ajo. A cargo de Ajos Ramírez.

Programación L Feria Internacional del Ajo
Sábado 27 de Julio 2024
10.00 h. L Feria Internacional del Ajo – LOCACTIVA RADIO. Emisión en 
directo. Espacio radiofónico y de entrevistas desde el Recinto Ferial.
11:00 h.  Apertura Museo Etnográfico y del Ajo (C/ Fray Luis de León, 33).
11:00 h. III CONCURSO COMARCAL DE HABILIDAD CON TRACTOR A PEDALES.
Bases: Tener entre 4 y 8 años. (INSCRIPCIONES: (Stand VJM)
Premios: 1º Alevín y 1º Infantil: 
3 entradas para el parque acuático
Playa Park en Ciudad Real.
Regalo sorpresa para todos los participantes. 
Patrocinado por: Suministros Agrícolas VJM
y Servicios agrícolas los MUDIS.

Domingo 28 de Julio 2024
11:00 h. Apertura Museo Etnográfico y del Ajo (C/ Fray Luis de León, 33).
12:00 h. MASTER AJO JUNIOR,  los participantes de 6 a 12 años podrán 
aprender a cocinar con nuestro Ajo Morado de la mano de José Atienza 
y Jorge Susinos.          Imprescindible apuntarse.

Lugar: Stand de la IGP AJO MORADO DE LAS PEDROÑERAS.
12.00 h. CONCURSO: “HABILIDAD CON TRACTOR Y REMOLQUE” 
Demuestra tu habilidad y capacidad en el manejo y conducción del 
tractor con remolque en este concurso.
Participa y consigue uno de estos premios:
      1º Premio: 200 € , jamón y ristra de ajos.
      2º Premio: 150 € y ristra de ajos.
      3º Premio: 100 € y ristra de ajos.

Inscripciones el domingo 28 de julio a las 11:00 h.
en el punto de información del Ayuntamiento.

Los premios se entregarán al término de la competición.
Lugar: Exteriores del Recinto Ferial.

13:00 h. COCINA EN VIVO de la mano de Quique Cerro, aprenderemos a
realizar unas tapas originales que seguidamente se podrán degustar por
parte de los asistentes.
Lugar: Stand IGP AJO MORADO DE LAS PEDROÑERAS. Plazas limitadas.
13:30 h. GRABACIÓN EN DIRECTO DEL PODCAST “TODOS EN EL AJO” 
Un nuevo episodio especial por la 50 edición de la FIDA. 

El Ayuntamiento de Las Pedroñeras, una empresa local
y el cocinero Quique Pérez serán los protagonistas.

Lugar: Stand IGP AJO MORADO DE LAS PEDROÑERAS.
16.30 h. Finalización Ruta del Tapeo 2024. (Hasta las 19:00 h. podrás 
entregar en el punto de información de la feria tu tarjeta sellada de la ruta 
para entrar en el sorteo de un fin de semana pagado para dos personas).
18.30 h. XIV EDICIÓN DEL CONCURSO NACIONAL DE COCINA

“AJO MORADO LAS PEDROÑERAS” 

HORARIO: Viernes y Sábado de 11:00 h. a 14:00 h. y de 19:00 h. a 22:00 h. - Domingo de 11:00 h. a 14:00 h. y de 18:00 h. a 22:00 h.

21:00 h.  I FIDA FESTIVAL 
Primera edición de un festival que nace 
para fusionar en un mismo evento los éxitos 
musicales del momento y la música que 
marcó la década de los 90: OBK, HENRY 
MENDEZ, SEGURIDAD SOCIAL, CHIMO 
BAYO, SPACE ELEFANTS, JAVI BOSS,
DJ MARTA, ANTHONY GODFATHER….
(2 escenarios, + de 20 artistas, + 9 horas 
de fiesta, tattos, food truck, zona relax…).

Lugar: Recinto Piscina
(C/ Camino San Clemente, 73)

12:00 h: Ponencia de DANIEL OJERO,
nativo de Las Pedroñeras y jefe de cocina de
“La Grotte” que nos explicará cómo y porqué
usa el Ajo Morado en sus elaboraciones. 

13:00 h.  CONCURSO DE COCINA PARA AFICIONADOS. Podrán participar 
aficionad@s a la cocina previa inscripción en la zona de información, donde 
podrás consultar las bases del concurso. El premio será un lote de productos 
manchegos valorado en 150 €. 
18:30 h. Apertura Museo Etnográfico y del Ajo (C/ Fray Luis de León, 33).
19:00 h.  DECORACIÓN DE PUZZLES, los participantes de 6 a 12 años 
podrán realizar una divertida manualidad.
Lugar: Stand IGP AJO MORADO DE LAS PEDROÑERAS.
20:00 h.  CONCURSO DE CORTE DE AJO.  Si no has cortado nunca ajos 
o eres un experto podrás intentar ganar este concurso y llevarte un lote de 
productos manchegos estupendo.
INSCRIPCIONES Y BASES: Stand del Ayuntamiento PLAZAS LIMITADAS.
21:00 h. ENTREGA PREMIO DEL CONCURSO DE FOTOS DE LA FIDA.  
Durante los días previos a la feria se realizará un concurso de fotos en las 
redes sociales dónde estarán las bases para participar. Al ganador se le 
entregará un lote de productos manchegos.
1:00 h.  GRUPO INVICTUS 

Mega-escenario rodante con 11 componentes
y músicos de larga trayectoria.

Se caracteriza por su amplia variedad musical
para todos los públicos.

Un espectáculo visual y musical
que no te dejará indiferente.
Lugar: Parque de Los Viveros

1º Premio: 2000 € • 2º Premio: 1000 € • 3º Premio: 500 €
Lugar: Recinto Ferial.

21:00 h.  Entrega de premios del XIV CONCURSO NACIONAL DE 
COCINA Y DE LA RUTA DE LA TAPA 2024.
21.30 h. Clausura de la L FERIA INTERNACIONAL DEL AJO.

Cocineros de todos los puntos de nuestra geografía nacional
se dan cita para demostrar sus habilidades y dotes culinarias

supervisados por Fran Martínez (Dos Estrellas Michelín)
del Restaurante “Maralba” de Almansa (Albacete), que presidirá
el jurado compuesto por embajadores de la IGP Ajo Morado de

Las Pedroñeras y ganadores del concurso de ediciones pasadas,
todos miembros de la Asociación de Cocineros Eurotoques.


